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MODULI:

PREHRAMBENA TEHNOLOGLIA:
« TEHNOLOGIJA PROIZVODA BILINOG PORIJEKLA
« TEHNOLOGIJA PROIZVODA ANIMALNOG PORIJEKLA
« VINOGEADARSTVO I VINARSTVO

SANITARNI INZENJERING U SEKTORU HRANE:

+ SANITARNI INZENJERING
» INZENJERING U SISTEMU BEZBJEDNOSTI HRANE

URBANA POLJOPRIVREDA




. semestar

Tehnologija proizvoda biljnog porijekla

-

Predmeti na nivou
univerziteta

* |storija ideja

« Metodologija istrazivanja

N

-

Predmeti na nivou
fakulteta

» Bezbjednost i kvalitet hrane

N\

» Tehnologija voca i povrca
« Tehnologija pekarskih i konditorskih proizvoda

Tehnologija proizvoda animalnog porijekla

» Tehnologija mlijeka i mlijecnih proizvoda |
» Tehnologija susenih i fermentisanih proizvoda od mesa

) Vinogradarstvo i vinarstvo

~ » Osnove vinogradarstva
» Osnove vinarstva

Sanitarni inZenjering

» Biotehnologija u sluzbi kvaliteta i bezbjednosti hrane

* Integrisano upravljanje rizicima za bezbjednost hrane u sistemima
proizvodnje hrane

« Sanitarno higijenski nadzor u prehrambenom sektoru

-

Predmeti na nivou
modula

NS

InZenjering u sistemu bezbjednosti hrane (HORECA)

» HoReCa sektor trendovi razvoja i izazovi na trzistu
« Sanitarno higijenski nadzor u prehrambenom sektoru

Urbana poljoprivreda

 Eksperimentalna statistika

» Metode naucnog rada
 Osnove urbane poljoprivrede



{. semestar

Izborni predmeti

« Osnove vinogradarstva

* Menadzment u poljoprivredi

 Tehnologija zivinskog mesa

 Fiziologija i ishrana vinove loze

» Zastita zivotne sredine u lancu snadbijevanja hranom

 Zakonodavstvo u oblasti bezbjednosti hrane — EU i
globalna perspektica

« Menadzent hrane 1 pica
« Urbani sistemi distribucije hrane

= . Urbana ekologija

* PreduzetniStvo

_ + Precizna poljoprivreda i pametna proizvodnja hrane



8. semestar

Tehnologija proizvoda biljnog porijekla

-
Predmeti na nivou

univerziteta
 Filozofija globalizacije

» Metodologija istrazivanja Il
N

-
Predmeti na nivou
fakulteta

 Projektovanje tehnoloskih
procesa

N\

N\ » Tehnologija vina
» Tehnologija jakih alkoholnih pi¢a

Tehnologija proizvoda animalnog porijekla

» Tehnologija mlijeka i mlijecnih proizvoda Il
» Tehnologija prate¢ih proizvoda industrije mesa

l—; Vinogradarstvo i vinarstvo

) « Ampelografija
« Hemija i mikrobiologija vina

Sanitarni inZenjering

» Laboratorijska tehnika i toksikologija hrane
« Tehnoloske inovacije i molekularno-bioloske metode u analizi hrane

InZenjering u sistemu bezbjednosti hrane (HORECA)

-

Predmeti na nivou
modula

NS

« Upravljanje lancem snabdijevanja u procesu proizvodnje, prerade i
distribucije hrane i smanjenje karbonskog otiska u HoReCa sektoru

* Primjena savremenih tehnologija u HoReCa sektoru

Urbana poljoprivreda

* Odrziva poljoprivreda
* Proizvodnja voca 1 grozda u sistemu urbane poljoprivrede

« Urbana povrtlarska i ratarska proizvodnja



8. semestar

Izborni predmeti

« Tehnologija specijalnih i pjenusavih vina

* Nutritivne karakteristike prehrambenih proizvoda i oznacavanje hrane
« Tehnologija konzerviranja hrane

« Tehnologija voda

« Tehnologija autohtonih proizvoda

* Odrziva proizvodnja grozda i vina

* Proizvodnja loznog sadnog materijala

* Fizicko-hemijske analize grozda i vina

» Tehnologija specijalnih i pjenusavih vina

» Biostatistika

 Znacaj gastronomije za razvoj ugostiteljsko - turisticke djelatnosti
» Zastita bilja u urbanim sistemima proizvodnje

* Floristika i pejsazno oblikovanje

* Ljekovito i za¢insko bilje

* PCelarstvo

 Upravljanje biogenim otpadom

» Upotreba GlSa u urbanoj poljoprivredi

» Razmnozavanje biljaka u urbanoj poljoprivrdi

» Upravljanje klimom u urbanoj poljoprivredi pomoc¢u informatickih alata
» Odrzivi gradovi i eko inovacije

» Ekonomika i organizacija urbane poljoprivrde

« Obnovljivi izvori energije

« Upravljanje projektnim ciklusom

* Programiranje u agribiznisu

 Osnove prerade hrane



9. semestar

Tehnologija proizvoda biljnog porijekla

4 )
I I * Prerada aromati¢nog i ljekovitog bilja

Predmeti na nivou

univerziteta « Tehnologija slada i piva

.+ Filozofija umjetnost Tehnologija proizvoda animalnog porijekla

. Metodologija istrazivanja 11 « Savremeni trendovi u tehnologiji mesa i proizvoda od mesa
L ) » Tehnologija pcelinjih proizvoda

- ~ Vinogradarstvo i vinarstvo

Predmeti na nivou
fakulteta

» Razvoj novog proizvoda
N

« Kontrola i optimizacija enoloskih procesa
» Selekcija i oplemenjivanje vinove loze

Sanitarni inZenjering

» Sanitarno tehnicki principi u projektovanju i sanitaciji pogona
 Epidemiologija i bolesti koje se prenose hranom

-

Predmeti na nivou
modula

NS

InZenjering u sistemu bezbjednosti hrane (HORECA)

» Sanitarno tehnicki principi u projektovanju i sanitaciji pogona
» Strategija digitalne komunikacije i marketinga u HoReCa sektoru

Urbana poljoprivreda

 PBL prakti¢ni rad uz tutorstvo
* Praksa




9. semestar

Izborni predmeti

Osnove vinogradarstva

Tehnologija sokova i bezalkoholnog pic¢a
Tehnologija masti i ulja

Bezbjednost, kvalitet 1 autenti¢nost tradicionalnih
proizvoda i1 organske hrane

Tehnologija proizvodnje ribe

Podizanje vinograda

Proizvodnja stonog grozda

Senzorna analiza vina

Marketing I prodaja grozda I vina

Procjena rizika — nau¢no zasnovan pristup sistemu
bezbjednosti hrane

Dizajn i upravljanje brendom u HoReCa sektoru



10. semestar

Master rad




