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UNIVERZITET DONJA GORICA

FAKULTET ZA PREHRAMBENU TEHNOLOGIJU,
BEZBJEDNOST HRANE I EKOLOGIJU

Prezentacija
RENESANSIH POSTDIPLOMSKIH STUDIJA

01.07.2025. GODINE



MODULI:

PREHRAMBENA TEHNOLOGLIA:
« TEHNOLOGUA PROLZVODA BILINOG PORIJEKLA
« TEHNOLOGIJA PROIZVODA ANIMATLNOG PORIJEKLA

SANITARNI INZENJERING U SEKTORU HRANE:
.« SANITARNI INZENJERING
» INZENJERING U SISTEMU BEZBJEDNOSTI HRANE




7. semestar

-

Predmeti na nivou
univerziteta

* Istorija ideja
* Metodologija istrazivanja

N\

-

Predmeti na nivou
fakulteta

» Bezbjednost 1 kvalitet hrane

N\

-

Predmeti na nivou
modula

N\

Tehnologija proizvoda biljnog porijekla

 Tehnologija voca i povrca
 Tehnologija pekarskih 1 konditorskih proizvoda
» Osnove vinogradarstva

Tehnologija proizvoda animalnog
porijekla

 Tehnologija mlijeka 1 mlije¢nih proizvoda I
 Tehnologija suSenih 1 fermentisanih proizvoda od
mesa

 Tehnologija Zivinskog mesa

Sanitarni inZenjering

 Biotehnologija u sluzbi kvaliteta 1 bezbjednosti hrane
 Sanitarno higijenski nadzor u prehrambenom sektoru

« Zakonodavstvo u oblasti bezbjednosti hrane — EU 1
globalna perspektiva



7. semestar

Izborni predmeti

* Menadzment u poljoprivredi
 Senzorna analiza hrane




8. semestar

Tehnologija proizvoda biljnog

s R i
L orijekla
Predmeti na nivou pori)
univerziteta  Tehnologija vina
* Filozofija globalizacije  Tehnologija jakih alkoholnih pica
* Metodologija istrazivanja II
- . - E N Tehnologija proizvoda animalnog
Predmeti na nivou porijekla
fakulteta

 Tehnologija mlijeka 1 mljjecnih proizvoda II

* Zastita Zivotne sredine u lancu » Tehnologija prate¢ih proizvoda industrije

snadbijevanja hrane

\_ mesa
~
Predmeti na nivou Sanitarni inZenjering
modula
 Laboratorijska tehnika 1 toksikologija hrane
S  Tehnoloske inovacije 1 molekularno-

bioloske metode u analizi hrane



8. semestar

Izborni predmeti

» Tehnologija specijalnih 1 pjenuSavih vina

 Nutritivne karakteristike prehrambenih proizvoda
1 oznaCavanje hrane

» Tehnologija konzerviranja hrane

 Biostatistika

& & &  Organizacija rada i akreditacija laboratorija




0. semestar

Tehnologija proizvoda biljnog porijekla

4 )
Predmeti na nivou * Prerada aromaticnog 1 ljekovitog bilja
univerziteta  Tehnologija slada 1 piva
+ Filozofija umjetnosti  Tehnologija sokova 1 bezalkoholnog pica
+ Metodologia istrazivanja Ill Tehnologija proizvoda animalnog
porijekla
4 )
: : « Savremeni trendovi u tehnologiji mesa 1 proizvoda od
Predmeti na nivou mesa
fakulteta « Tehnologija p&elinjih proizvoda
« Razvoj novog proizvoda  Tehnologija proizvodnje ribe
NS
- Sanitarni inZenjering
Predmeti na nivou « Sanitarno tehnicki principi u projektovanju 1 sanitaciji
modula pogona
* Epidemiologija 1 bolesti koje se prenose hranom
.  Procjena rizika-nau¢no zasnovan pristup sistemu

bezbjednosti hrane



0. semestar

Izborni predmeti
 Tehnologija masti 1 ulja

« Bezbjednost, kvalitet 1 autenti¢nost tradicionalnih
proizvoda 1 organske hrane




10. semestar

Master rad
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